Rød hvidløgsdressing
½ L. Creme fraiche

1 stort løg

4 fed hvidløg

Salt

Peber

1 spsk. Sukker

1 tsk. Rødvinseddike

1 dl. Tomat pure

lidt ketchup

Paprika

Hak løget fint, og pres hvidløget, bland alle ingredienser i en passende skål, smag til med salt og peber. Sæt dressingen i køleskabet gerne natten over. Husk altid at smage på den inden den serveres.

Den kan bruges til meget f.eks. rejecocktail, dip, salat osv. 

